VORAB

GRILL-SPEZIALITATEN

Kopfsalatherzen ‘Mazot Style’
13

Pimientos de Padrén
12

Suppe des Abends
13

Penne alla Napolitana
14 / 21

DANACH

Crema Catalana
13

Mini Coupe Ddnemark
9

Duo vom Sorbet (Apricot und Citron)
mit Wodka, Gin, Vieille Prune

oder Abricotine
15

Bife de Chorizo ’Dieter Meier’ (ARG)

Entrecote Ojo de Agua
160g 41 / 240g 54

Bife de Lomo ‘Dieter Meier’ (ARG)

Rindsfilet Ojo de Agua
180g 54

Lamm-Koteletts (NZL/AUS)
220g 44

Chicken ‘Mazot Style’
300g 37

Riesen-Crevetten (VNM)
220g 37

Riesen-Kalbsbratwurst
220g 29

Rinds-Burger nach Chef’s Art
220g 29

Veganer Burger, pflanzenbasiert,
laktosefrei, als Beilage mit

Kopfsalatherzen ‘Mazot Style’
140g 27

Dazu servieren wir Weisswein-Risotto
und Chimichurri-Sauce

Weitere Beilagen:

Grillgemiise oder Pommes Frites
je 6

Weitere Saucen:

Café de Paris oder Zwiebelsauce
je 3



