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Majot Jermatt
SPEISE
Since OFF
122024 ‘ JDONNJERSTAGE—I\II)J[JENSTAG
|K A R I E 16-24 UHR
KUCHE VON 18-22 UHR

\

U VORSPEISEN 1 U VOM GRILL Q=)
Burrata | Tomaten | Basilikumpesto Y 16 Rindsfilet 52
Tagessuppe 12 Dry Aged Rib Eye 54
Randencarpaccio | Ziegenkase | Honig Y} 18 Rindsentrecote 48
) Lammrlcken 54
Walliserteller 21
Trockenfleisch | Rohschinken gross 27 Maispoulardenbrust 38
Wurst | Schinken | Bergkase | Hobelkase
Schweinskotelette 42
Griner Salat Y o9 . -
Norwegischer Lachs auf der Haut grilliert 42
Gemischter Salat \V@ 14 Mix-Grill Platte ab 2 Personen p.P 56
Immer mit Grillgemuse und Beilage zur Wahl
Wedges | Stsskartoffel Pommes | Pommes Frites
H KASEFONDUESW Reis | Tagliatelle | Salat
U HAUPTSPEISEN 7
Fondue Natur \Y@ 28
Fondue mit Triffeldl Y 36 GemUse-Curry | Reis Y726
Fondue mit getrockneten Tomaten Y 32 Kartoffel-Gnocchi | Pilze Y28
Fondue mit Wurstwiirfel 3 Tagliatelle | Tomaten | Basilikum Y 25

. Grillgemuise | Siisskartoffel Pommes | Falafel Y 25
mit Kartoffeln und/oder Brot

U DESSERT'S T

Cheesecake des Tages 14 Eissorten pro Kugel 4
Haselnuss | Joghurt | Pistazie

Schokoladenmousse 14 Karamell Fleur de Sel | Schokolade | Vanille
Schwiizer zZ’Morge (Ovo)

Flan mit « Dulce de leche » | creme fraiche 14 Sorbets
Aprikose | Zwetschgen | Zitrone

Brownie | Vanille Eis 14 Zuschlag far Rahm 1.5
Zuschlag mit Schuss 2.5

Alle Preise verstehen sich in CHF inklusive MwSt & einem Lacheln Vegetarische Gerichte \f



