Since

Alazot Jermatt

OUVERT TOUJOURS

122024 16HOO A 24HOO
CUISINE
DES 18HOO A 22.00

U ENTREES 7

Burrata | tomates marinées | toast Y 16
Cholera | salade | moutarde au yaourt Y 16
Chips de patate douce avec dip Y 14
Duo Empanadas | sauce llajua 18
Assiette Valaisanne 21
Viande séchée | jambon cru grand 27
Salami | jambon type parme | gruyére

Salade verte \V@ 9
Salade mélee Y 14

U FONDUES 7
Fondue nature \V@ 28
Fondue a I'huile de truffe Y 36
Fondue aux tomates séchéees Y 32
Fondue aux herbes Y 32
Fondue aux saucisses en cubes 34
Avec pommes de terre et/ou pain
D DESSERTS 7

Cheesecake avec fruits du bois 14
Tiramisu avec pistache 14
Flan de « Dulce de leche » 14
Brownie | choco-chips | glace caramel sale 14

Tous les prix s'entendent en CHF, TVA et sourire compris.

U DU GRILL ¢ ¢

Filet de boeuf 52
Dry Aged Rib Eye 250g 54
Filet de cerf 48
Carré d'agneau 54
Poitrine de poulet 38
Steak de porc 42
Saumon norvégein grillé sur la peau 44
Plague Mix-Grill des 2 personnes p.p 56

Servie avec légumes grillés et une garniture au choix
Frites de patates douces | Pommes frites
Riz | Spaghetti | Epi de mais

U PRINCIPALES 7

Teriyaki Tofu | riz | légumes Y26
Gnocchi | créme de poivrons | stracciatella tomatesy” 28
Spaghetti | tomates | basilic Y25

Falafel | frites douces | baba ganoush Y26

Cannelloni | épinard & ricotta | sauce béchamel Y28

Glaces
Noisette | Yaourt | Pistache

Caramel Fleur de Sel | Chocolat | Vanille
Le petit déjeuner suisse (Ovo)

par boule 45

Sorbets

Abricot | Pruneau | Citron

Supplément pour créeme fouettée 1.5
Supplément avec shot 2.5

plats végétariens \f



